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Curso profissional de Técnico de Processamento e Controlo
de Qualidade Alimentar

1. Serdo alvo de estudo os conteudos / temas seguintes:

— Moédulo 6: Vinificacéo e estabilizagcéo do vinho

— Moédulo 7: Leite e produtos lacteos

— Madédulo 8: Processamento e conservacao de frutos e horticolas
— Madédulo 9: A transformacéo dos produtos agropecuarios

2. A avaliacédo sera feitade acordo com:

< PARAMETROS DE INSTRUMENTOS DE =
DOMINIOS AVALIACAO AVALIACAO PONDERACAO
Cognitivo
— Testes escritos
o — Conhecimento — Fichas de trabalho
Q — Compreenséo (oral e escrita) — Relatérios
,_‘E — Comunicagéo (uso de — Apresentagfes orais
5 linguagem cientifica) e/ou escritas de
-% — Resolugéo de problemas trabalhos individuais 85%
) | Procedimental | — Destreza laboratorial ou de grupo
“: — Grelhas de registos
2 de observacéo direta
3 — Atividades de
exploracdo de
recursos tecnolégicos
O . . — Pontualidade e assiduidade; — Grelha de registos de
§ % Atitudinal — Respeito pelas normas. observacao direta 15%
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